...A SAINT-GERMAIN-DES-PRES

RENDEZ-VOUS AU...

CAFE DE FLORE

Sur “Les chemins de la liberté”
(J.P. Sartre)

172, BOULEVARD SAINT-GERMAIN
75006 PARIS

cafedeflore.fr



PRIX DE FLORE

1994 .

“Cantique de la Racaille”
V. RAVALEC, Flammarion

1996 :

“Le Sens du Combat”
M. HOUELLEBECQ), rLamvarion

1998 :

“Les jolies choses”
V. DESPENTES, crasser

2000 :

“Mémoire courte”
N. REY, AU DIABLE VAUVERT

2002 :

“Rapport sur moi”
G. BOUILLIER, aruia

2004 :
“Autobiographie érotique”
B. BENDERSON, rivaces

2006 :

“Rendez-vous”
C. ANGOT, rLaMMARION

2008 :

“La meilleure part des hommes”
T. GARCIA, GALLIMARD

2010 :

“Le jour du roi”
A. TAIA, seu

2012 :
“Zénith-Hotel”
O. COOP-PHANE, rmitupe

1995 :

“Le Pas du Loup”
J. A. BERTRAND, sutuiarp

1997 :

“Le chameau sauvage”
P. JAENADA, 1uLLiarp

1999 :

“Nicolas Pages”
G. DUSTAN, BaLLAND

2001 :

“I’Empire de la morale”
C. DONNER, crasser

2003 :

“Mammiferes”
P. MEROT, rLammarioN

2005 :
“Boys, Boys, Boys”
J. SORMAN, GALLIMARD

2007 :
“Ni d’Eve ni d’Adam”
A. NOTHOMB, AL MicHEL

2009 :

“L’hyper Justine”
S. LIBERATI, FLAMMARION

2011 :

“Du temps qu’on existait”
M. DEFALVARD, crasser

2013 :

“Tout cela n’a rien a voir avec moi”
M. SABOLO, vrartes



PRIX DE FLORE

2014 :

“L'aménagement du territoire”
A. BELLANGER, carumvarp

2016 :

“Double Nationalité”
N.YARGEKOYVY, roL

2017 :

“Paname underground” et
ZARCA, Gourte p'or

2018 :

“Anatomie de l'amant de ma femme”
R. RUPERT, L'ARBRE VENGEUR

2020 :

“La Grace”
T. DE MONTAIGU, rron

2022 :

“Chienne et Louve”
J. DONNADIEU, Eprrions GALLIMARD

2024 :

“Marc”
B. STOCK, EDITIONS RUE FROMENTIN

2015:

“ La Fleur du Capital”
J.-N. ORENGQO, crasser

2017 :

“L’invention des corps”
P.DUCROZET, actEs sup

2019 :

“Rhapsodie des oubliés”
S.AOUINE, 1A MARTINIERE

2021 :

“Le voyant d’Etampes”
A.QUENTIN, L’OBSERVATOIRE

2023 :
“Western”

M. POURCHET, eprrions stock

2025 :

“Toutes les vies”
R.WARRIOR, stock

Un bref rappel historique...

Le Prix de Flore fut fondé le 10 mai 1994,
dans le but de transformer la littérature mondiale
en général et la grammaire frangaise en particulier.

Il est doté de 6100 € ainsi que d’un verre de Pouilly Fumé millésimé
offert pendant 1 an, et gravé au nom du lauréat.

Le Jury est composé de :
Frédéric Beigbeder, Jacques Braunstein, Manuel Carcassonne,

Carole Chrétiennot, Michele Fitoussi, Jean-René van der Plaetsen,
Francois Reynaert, Jean-Pierre Saccani, Bertrand de Saint Vincent,
Christophe Tison, Philippe Vandel, Arnaud Viviant.



CHAMPAGNE

Flite (13 cl)

Brut

Pommery rosé «cuvée Apanage»
Barons de Rothschild Blanc de Blanc
Cuvée Dom Pérignon

Champagne cassis, framboise, péche, mire

Bouteille (75 cl)

BRUT

Louis Roederer Collection

Moét & Chandon Brut SA
Pommery Brut Royal

Duval Leroy Fleur de Champagne
Veuve Clicquot Brut Carte Jaune
Taittinger Brut

Bollinger

Y bouteille Moét & Chandon

SIGNATURE

Ruinart Blanc de Blancs

Barons de Rothschild Blanc de Blancs
Duval Leroy Cuvée Femme

Pommery Cuvée Louise

Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)

22
22
25
49
22

130
130
110
110
130
130
150

65

220
150
220
220



L’INSTANT FLORE

a partager

2 flites de Champagne brut

130 €

Caviar Daurenki Petrossian (30 grs) et blinis

GRANDE CUVEE
Dom Pérignon

Cristal Roederer
Krug

CUVEE D’EXCEPTION
Dom Pérignon 2¢™ plénitude

ROSE
Pommery Ros¢ Apanage
Moét & Chandon Rosé millésimé

Dom Pérignon Rosé millésimé

Prix : taxes et service compris (15 % sur H.T.)

300
300
375

420

140
140
480




COCKTAILS

Nos Créations
Le Flore Champagne, Cognac, Grand-Marnier, Coulis de fruits rouges

COlette Gin Bombay, Liqueur Saint-Germain, jus de citron, Premium tonic
Le Saint-Germain Gin, Amaretto, Jus de pamplemousse, sirop de fraise
Vanity Flore Champagne, liqueur Saint-Germain, Apérol

Avec Philtre vodra Le Philtre, Angostura, jus de citron vert, limonade.

Le Champagne
Barbottage Special

Champagne, Cognac, Cointreau, jus d’orange, jus de citron
Bellini Champagne, purée de péche

French 75

Champagne, Gin, Sirop de sucre de canne, jus de citron

Pimm,s Royal Champagne, Pimm’s, cerises a I’eau de vie

Le Rhum

CUba Libre Bacardi, Coca-cola

Da'iquiri Rhum blanc, sirop de sucre de canne, jus de citron vert
MOjitO Havana 3 ans, citron vert, feuille de menthe, soda, sucre
Pina colada ruums brun et blanc, jus d’ananas, lait de coco
Planteur zavana 3 ans, Jjus d’orange et d’ananas, sirop de grenadine

Le Gin

Dry Martini Gin, Martini dry

Gimlet Gin, jus de citron, sirop de sucre de canne

Gin FiZZ Gin, jus de citron, sirop de sucre de canne, soda
Negroni Campari, Vermouth rouge, Noilly Prat, Gin, soda
Tom COllinS Gin, jus de citron, soda

White Lady Gin, Cointreau, jus de citron vert

Long drink : 15 cl - short drink 7/9 cl

22
17
21
22
21

22

22
22

22

16.50
16.50
16.50
16.50
16.50

16.50
16.50
16.50
16.50
16.50
16.50



La Vodka

BlOOdy Mary Vodka, jus de tomate, jus de citron, assaisonnement 16.50
Cosmopolitan Vodka, Cointreau, jus de cranberry, jus de citron vert 16.50
Moscow Mule Vodka, jus de citron vert, ginger beer 16.50
Vodka orange ou pamplemousse 16.50
Vodka, jus d’orange ou pamplemousse

Vodkatini Vodka, Noilly Prat 16.50
La Tequila

Margarita Tequila, Cointreau, jus de citron vert 16.50
TeqUila Sunrise Tequila, jus d’orange, sirop de grenadine 16.50
Les Whisky/Bourbon

Old FaShioned Scotch whisky, Angostura, sucre 16.50
Bourbon Sour Bourbon, jus de citron, sirop de sucre de canne 16.50
Manhattan sourbon, Vermouth rouge, Angostura 16.50
Le Cognac

COgnaC Sour Cognac, jus de citron, sirop de sucre de canne 16.50
Side-Car Cognac, Cointreau, jus de citron 16.50

Les Intemporels

Americano Campari, Vermouth rouge, Noilly Prat, soda 16.50
BOUlevardier Campari, Vermouth rouge, Bourbon 16.50
Campari orange Campari, Jus d’orange 16.50
Long Island Iced Tea 16.50
Gin, Rhum blanc, Vodka, Tequila, Cointreau, sirop de sucre de canne, jus de citron, Coca-Cola
Malibu ananas maivu coco, jus d’ananas 16.50
Pimm,s Nol Pimm’s, limonade, cerises a I’eau de vie 16.50

Sans alcool :
Chantaco sus« ‘orange, jus de pamplemousse, jus de citron, sirop de fraise 15
Cendrillon Jus « ‘ananas, jus d’orange, jus de citron vert, sirop de grenadine 15

Go Mango 15
Jus de mangue, jus de cranberry, jus de citron vert, sirop de sucre de canne

Virgin Colada rair de coco, jus d’ananas, jus d’orange 15
Virgin MOjitO Limonade, citron vert, feuilles de menthe, sucre 15

Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)



APERITIES .

Anisés (4 cl) : Pastis 51, Ricard
Vermouth : Cinzano, Martini,
Noilly Prat, Noilly Prat cassis

Martini Gin
Bitter : Campari, Picon, Apérol, Picon vin blanc

Gentiane : Suze, Suze cassis
Quiquina : Byrrh
Vins doux naturels : Muscat de Frontignan
Porto : Porto 20 ans
Porto blanc ou rouge
Xéres : Tio Pépé

WHISKIES .

Scotch whiskies, Whiskey Irlandais :
Johnnie Walker Red Label, Jameson

Scotch whisky 12 ans :
Chivas Regal, Johnnie Walker Black Label

Bourbon, Tenessee :

Maker’s Mark

Jack Daniel’s

Pur Malt :

Talisker Port Ruigh, Glenmorangie
Glenfiddich, Aberlour Single malt 10 years old
Single Malt :

Alfred Giraud «Héritage»

Supplément Soda

Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)

10

11
16
11
10.50
10.50
10.50

17
11

11

14

16

15
15

17
16

22
3.50



ACCOMPAGNEMENTS
APERITIES

Saucisson sec Cherubino 11
Charcuterie sur Poilane 18
Toasts saumon fume 25
Jambon de Bellota 100 % Iberico Cinco Jotas 28

Le Flore en apéritif (Croque-Monsieur Spécial Flore) 13
Le Croque Caviar Spécial Flore 38
Chips au Poivre 2.50

A partager :

La planche de fromages 32

Camembert, Saint-Nectaire, Comté, Fourme d’ Ambert,
Sainte-Maure, pain toasté

La planche mixte 32

Jambon San Daniele, Jambon blanc, Saucisson,
Terrine Flore, Camembert, Saint-Nectaire, Comté,
Fourme d’ Ambert, Sainte-Maure

Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)



EAUX-DE-VIE s

Rhums :

Havana Club 3 ans, Bacardi, Trois Riviéres Ambré 14.50
Vieux JM Millésimé 22
Gins :

Gin 14
Bombay Sapphire 16
Vodkas et Téquilas :

Vodka 14
Le Philtre organic Vodka 19
Zubrowka 16
Belvédeére 18
Téquila 14
Téquila Patron 20
Supplément soda Tonic 3.50

Eaux de vie de fruits :

Poire, Mirabelle, Framboise « Massenez » 17
Vieille Prune « Louis Roque » 19
Cerise a ’Eau de Vie 13.50
Marc d’Alsace 19
Armagnacs :

Bas-Armagnac 7 ans 18
Bas-Armagnac 17 ans 21

Bas-Armagnac Laberdolive 1992 60



Cognacs :

Hennessy V.S.O.P.
Hennessy X.O.
Hennessy Paradis (2 cl)

Calvados :

Calvados Réserve
Calvados Hors d’age

LIQUEURS

Amaretto

Cointreau, Grand Marnier
Fernet Branca, Chartreuse verte
Bailey’s

Get 27, Get 31, Marie Brizard
Saint-Germain

Malibu

Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)

16.50
36
55

16.50
20

14
14
14
14
14
14
14



BIERES

Pression : Météor Spécial Flore 40 cl

Blanche : Hoegaarden 33 c/

Blonde : Corona, Heineken 33 ¢l
IPA Bio : La Parisienne 33 ¢l
Brune : Pelforth 33 ¢l

Sans alcool : Météor IPA 0.0% 33 cl
Panaché ou Monaco 40 cl

Picon Biére 40 c/

E.AUX (50 cl)

15 EAUX PLATES
Vittel
Evian

15 EAUX PETILLANTES
San Pellegrino
Eau de Perrier

Orezza
Badoit

Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)

11
11
11
11
11
11
11
12

0 o0 0 0



BOISSONS FROIDES

Citron pressé 10
Orange, Pamplemousse pressé 25 c/ 10
Coca-Cola, Zéro 33 ¢/ 8.50
Paris-Cola 33 ¢l 8.50
Orangina 25 ¢l 8.50
Schweppes Premium tonic 20 ¢! 8.50
Ginger beer 20 ¢l 8.50
Limonade artisanale Lorina 33 ¢/ 8.50
Thé a la péche «La Loére» 33 cl 9
Bitter San Pellegrino 70 ¢/ 8.50
Jus de tomate Bio 25 ¢l 9
Jus d’ananas Bio 25 ¢l 9
Jus de pomme Bio 25 ¢/ 9
Pur jus d’orange-carotte-citron Bio 25 ¢/ 9
Nectar de péche Bio 25 ¢l 9
Thé de Flore Glacé 8.50
Café, Latté glacé 8.50
Lait froid 5
Perrier 33 ¢l 8.50
Vittel, San Pellegrino 25 ¢l 7
Supplément sirop 0.50

Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)



BOISSONS CHAUDES

Chocolat spécial Flore 10
Chocolat spécial Flore Viennois (avec Chantilly) 12
Café expresso spécial Flore 5.50
Café expresso spécial Flore, Baileys 10
Café décaféiné 5.50
Café creme 7
Café expresso double 9
Cappuccino 9.50
Café Viennois 9.50
Irish Coffee 17
Grog au rhum, whisky, cognac 13
Lait chaud 5
Vin chaud 9.50

LE PETIT DEJEUNER

Nos viennoiseries ne sont pas disponibles toute la journée

Croissant au beurre 4
Brioche au beurre ou Pain aux raisins ou Pain au chocolat 4
Toasts et beurre d’Echiré 5
Blinis (2 pieces) 5
Tartine et beurre d’Echiré 4.50
Beurre d’Echiré doux ou salé (20 grs) 2.50
Beurre au caviar Petrossian (40 grs) 25
Miel ou Confiture 3
(Fruits de la passion — abricot — orange - fraise - framboise - cerise)
(Euf dur Bio 4

Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)



THES ET INFUSIONS

Thé Création d’Exception
Le Thé de Flore

Thé d’Exception : Thé noir du Népal Bio aux écorces de cacao,
cardamome et fleur de bruyére

THES '&;
Darjeeling - Himalaya (7hé noir, Inde, Récolte d’été)
Ceylan Orange Pekoe (Thé noir, Sri Lanka)
Fuji-Yama (Thé vert, Sencha, Japon)

Earl Grey Impérial

(Darjeeling de printemps et bergamote)

Marco Polo (Thé noir fruité et fleuri)

Thé sur le Nil (Thé vert citronné et fruité)

Empereur Chen Nung (7hé noir légerement fumé)

WSERVAT,,
7 pes A

INFUSIONS HEMISPHERE

Rooibos Ambre Bourbon (Rooibos a la vanille bourbon)
Lettres Birmanes (Pomme, Cannelle, Camomille)
Conversation au Jardin (Lavande, Rose, Sureau)
Verveine Citronnée

Camomille Matricaire

Menthe du Malawi

PATISSERIES

Tarte Maison, patisserie du jour
Millefeuille et patisseries «Hugues Pouget»
Cake aux fruits confits, cake citron

Tarte Tatin

Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)

0 oo 00 0

(o <liNe el

O OO OO0 0 OO0 o0

13
15

15



LES VINS

Les Vins de Bordeaux (Bouteille 75¢l)

Sauternes
* Chateau Yauem 1997.......700 €
Pauillac
* Chateau Latour 2006 1° gmnc{ Cuu Classe ....... 1500 €
Pomerol
* Petws 1999 Vin d ’Cﬂxception ......... 3200 €

Pessac Leognan rouge

Saint-Emilion

' C/witeau C/L@V&L[ /3/anc 2008 1 gwrw/ Cu C[assé ......... 1000 €
) C/os Fouttet 1° gmnd Cu C/assé ......... 380 €
Saint-Julien
* Cfldteau Branaire Duc 2015 1 gwnc[ Cu C/assé ......... 205 €
Saint-Estephe

* Cos c/ ’gstou’me[ 2012 2 _@zand @zu C/assé ......... 390 €

Les Vins de Bourgogne (Bouteille 75¢l)

Bourgogne Cotes de Nuit
* Vosnes- Romanée Domaine /Qol)/ot 2021.......250 €
Bourgogne Cotes de Beaune
* Cotton Bressandes G’zanc[ Cuu 2021 Domaine Poisot.......250 €

Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)




verre 14 cl bouteille
75cl
Vins blancs

Bourgogne :

Chablis ou Kir Chablis 11.50 55
Meursault 148
Loire :

Sancerre 11.50 55
Pouilly fumé Ladoucette ou Kir Pouilly fumé 14 68
Sauternes :

Sauternes 13 65
Vallée du Rhone :

Chateauneuf-du-Pape 14.50 75
Vins rouges

Bourgogne :

Gevrey - Chambertin 16.50 82
Loire :

Brouilly 10 50
Vallée du Rhone :

Crozes-Hermitage 12 58
Bordeaux :

Saint-Emilion Grand Cru Chateau Le Cros 15 72
Clarendelle « inspiré par Haut Brion » 10 50

Vins rosés

Cotes de Provence 10 50
Bandol Domaines Ott Chateau Romassan 14 70
Notre sélection verre 14 cl magnum
151
Vallée du Rhone : Chateauneuf-du-Pape 2023 23 230
Pessac-Léognan : Chéteau Larrivet Haut-Brion 2015 25 250
Saint-Julien : Les Fiefs de Lagrange 2017 22 220
Saint-Estephe : Chateau de Pez 2017 23 230

Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)



SALADES

Salade Flore

Salade, tomate, emmenthal, jambon, ceuf dur Bio

Salade de boeuf aux herbes fraiches

20.50

23.50

Beeuf froid, salade verte, concombre, tomate, coriandre, menthe fraiche

Salade Caesar
Salade romaine, blanc de volaille, poitrine fumée,
sauce Caesar, parmesan

Salade Carciofi

Salade, artichauts, Jambon San Daniele, parmesan

Salade Nigoise
Salade, thon, poivrons rouges, haricots verts, olives nigoises,
anchois, tomates, ceuf dur Bio

Salade du Jardin

Boulgour, quinoa, aubergine, courgette, carotte, tomates,
pignons de pin, basilic, menthe

Salade Colette

Salade sucrine, crevettes, pamplemousse

Salade Méditerranéenne
Féta, poivron jaune, oignon rouge, tomates cerises, olives noires

Tomate, Mozzarella di Buffala
Haricots verts frais en salade
Mesclun de salades

Salade verte

Salade tomates

Salade verte/tomates

Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)

23

23.50

24.50

21

22.50

21

22
16
10

10
11



(LUFS

Tous nos ceufs sont Bio
(Eufs coque (2 picces) mouillettes et beurre d’Echiré 14

(Eufs coque (2 pieces) Beurre au caviar Petrossian (40 grs),

toasts pain de mie et blinis 32

Omelette, ceufs au plat ou brouillés :

Nature ou fines herbes 14

Jambon blanc ou fromage 15

Mixte : jambon blanc et fromage 16

Omelette aux champignons des bois 19

Omelette végétarienne 18

Carotte, soja, oignon, poivron, olive verte

(Eufs au plat ou brouillés, bacon 15.50

(Eufs brouillés au saumon fume 22

(Eufs au plat nature et la paire de Francfort 24
SANDWICHES

Club sandwich 22.50

Pain de mie toasté, poulet, bacon, ceuf dur Bio, tomate, salade,
mayonnaise

Le Club Saumon fumé 26
Pain de mie complet toasté, saumon fumé, ceuf Bio,
tomate concassée, aneth, fromage frais allégé, salade verte

Le Club Rykiel: club sandwich tout nu 21
Sans pain ni mayonnaise avec ketchup et moutarde

Jambon blanc beurre ou emmental beurre 10
Mixte : jambon blanc, emmental 12
Jambon San Danicle 12
Rillettes au pain Poilane 11

Carte des produits allergénes a disposition sur demande
Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)



SNACKING

Soupe froide du moment

Soupe a I’oignon gratinée

Poireaux vinaigrette ou Mimosa

Melon

Melon au jambon San Daniele

Avocat vinaigrette ou mayonnaise

Saumon fumé Norvégien, avec roasts ou blinis
Homard entier en salade, aux agrumes et avocat
(Eufs de saumon

Caviar Daurenki Petrossian (30 grs), blinis
Filet de ventréche de thon blanc et tomates
Foie gras “Maison” de canard avec toasts

La Terrine du Café de Flore par Gilles Vérot

(Veau, volaille, foie gras), mesclun de salades

Paté en crotite par Gilles Vérot

(Porc, veau, foie gras), mesclun de salades
Tartare de boeuf Charolais, mesclun de salades
Roti de boeuf fI'Oid, haricots verts en salade, mayonnaise

Carpaccio de Boeuf

Beeuf, salade roquette, Parmesan, pignons de pin

Aile ou cuisse de poulet de ferme, salade verte

Servie froide ou chaude sur demande

* Homard européen - Beeuf et poulet francais

16
16.50
15
15
20
16
31
48
23

110
22
27.50
24

26

23.50
25
21

21



SNACKING

Jambon de bellota 100% Iberico Cinco Jotas 28

Jambon San Daniele 19.50
Jambon blanc 13.50
Rillettes de Porc 13.50

Quiche Lorraine (jambon, lardons, Emmental), mesclun de salades 19
Quiche du jOLlI', mesclun de salades 19

Le Welsh Rarebit (spécialité a base de fromage Cheddar, biére et toast) 20

Welsh complet (Creddar, biere, 10ast, jambon, oeup) 24.50
La paire de Francfort 10
Millefeuille de 1égumes et fromage de chévre 23
(Aubergine, carotte, courgette, tomate, fromage de chévre)

Confit de canard 27
Le Croque Caviar Spécial Flore 38
Le Flore (croque Monsieur Spécial Flore jambon, fromage) 14
Le Flore Végétarien (Champignons des bois, épinards) 14
Lel ockey (croque Monsieur Spécial Flore avec un ceuf) 15.50
LelJ ockey Végétarien (Flore végétarien avec un ceuf) 15.50

Carte des produits allergénes a disposition sur demande
Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)



FROMAGLES

Camembert 9.50
Saint-Nectaire 11.50
Saint-Marcellin 11.50
Fourme d’ Ambert 11.50
Comte 11.50
Crottin de Chavignol 12.50
Crottin de Chavignol chaud sur pain Poildne toasté 17

Assiette de fromages Dégustation 24

Camembert, Saint-Nectaire, Comté, Fourme d’Ambert,
Crottin de Chavignol, Confiture de Cerise

La planche de fromages a partager 32
Camembert, Saint-Nectaire, Comté, Fourme d’Ambert,
Sainte-Maure, Confiture de Cerise, pain toasté

La planche mixte 32
Jambon San Daniele, Jambon blanc, Saucisson,

Terrine Flore, Camembert, Saint-Nectaire, Comté,

Fourme d’Ambert, Sainte-Maure

PATISSERIES/ DESSERTS

Salade de fruits frais ou ananas frais

Creéme brilée a la vanille 13
Tarte maison, patisserie du jour 13
Millefeuille ou Eclair au chocolat « Hugues Pouget »15
Tarte Tatin 15
Fraises nature, sucre ou Chantilly 15.50
Fraises Melba 17.50
Fraises, glace vanille, coulis de fruits, Chantilly

Cake aux fruits confits, cake citron 8

Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)



GLACES et SORBETS

HUGO «VICTOR

Glaces et sorbets de chez
100% naturels sans colorant ni arome artificiel

Coupe du glacier, 3 parfums au choix 17
Glaces : vanille, café, chocolat noir, pistache,

caramel au beurre salé

Sorbets : citron, poire, mangue, framboise

Milk Shake 18

Parfum au choix

Café ou Chocolat liégeois 18
Glace café ou chocolat, sauce café ou chocolat, Chantilly

Dame Blanche 18

Glace vanille, sauce chocolat, Chantilly

Coupe Flore 18
Glaces : chocolat noir, pistache, sorbet poire,
sauce chocolat et Chantilly

Coupe Saint-Germain 18
Glaces : vanille, pistache, sorbet framboise,

coulis de fruits rouges et Chantilly

Colonel 18
Sorbet citron, Vodka

Profiteroles au chocolat 19
Glace vanille et sauce chocolat

Supplément Chantilly 2
La Direction regrette de ne pouvoir accepter les réglements par chéques.

Prix € : taxes et service compris (15 % sur H.T.)
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La boutique du
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LeThE de FIOTe. . . ..ottt e 35
Boite métal de 15 sachets voile végétale
Thé d’Exception : Thé noir du Népal Bio aux écorces de cacao et cardamome

ENSEMBLE
Petit déjeuner 1 personne . ... ... 130
1 Tasse a thé, 1 Assiette rocaille 17,5 cm, 1 Verre a eau, 1 Coupelle a sucre, 1 Pot 20cl, 1 Coquetier
Petit déjeuner 2 PErSONNES . .. ..o v vttt ettt et i 215
2 Tasses a theé, 2 Assiettes rocaille 17,5 cm, 2 Verres a eau, 1 Coupelle Lotus, 1 Pot 20cl, 2 Coquetiers
Indispensable Thé de Flore. . ........ ... oo 125
1 Tasse a thé, 1 Théiere 34cl, 1 Thé de Flore (boite métal 15 sachets)
Instant Thé de Flore. .. ... e 110
2 Tasses a thé, 1 Thé de Flore (boite métal 15 sachets)
TrO MINIATUIE . . . oottt et e et e e e e e e e e it e e 45
Soupiére miniature, 1 Plat a ceuf miniature, 1 pins
DAUthentique . . ..ot 72
1 Tasse a Thé, 1 Assiette rocaille 17.5 cm, 1 Verre a eau
Moment PariSien. .. ... e 60

1 Tasse a Déjeuner, 1 Assiette plate 17 cm, 1 Verre a eau

PETIT DEJEUNER
Tasse a café +soucoupe 10Cl .. ... 42
Tasse a thé +soucoupe 15cl .. ... ... 44
Tasse a déjeuner +soucoupe 35¢l. ... 37
Tasseacappuccino 20 cl. . ... .o o 37
MU . o 27
Bol 55cl . . 24
Coupe salade de fruits. . ... ..ottt 20
Coupelle ASUCTE . ..\ttt e e 25
COQUELIET . . . v et et 20
VERRE
Carafe 45CL. . .. 36
Flite a Champagne 16¢l. . ... ... ... o e 15
Verreaeau LOCL. . ... ..o 10
Verre a vin 18cl. . ... o o 12
Verre a biere Pression 40cl . .. ... ... o 12
Verre abiere 33Cl. .. ..o 12
Verre a orangeade 28Cl . ... ... 12
Verre Bacchus 37cl ... ... 15
Verre Napoléon 39.5cCl ... o 15

Verre avinchaud 24¢l ... ... . 12
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THEIERE ET POT
Théiere 1pers 34cl. . ..o
Théiere 2pers 45¢cl. . . ..o
Pot 15cl ..
POt 20l . ..
POt 30l . ..
Soupiere téte de lion . . . ... ...
Potachocolat 35cl ... ...

Bougie Café de Flore . ....... ...
Limonadier . ... ...

Beurrier cloche In0OX . ... .o
POrte-CleS . . . o
Menu Frangais ou Anglais . .............o it
Poster RAZZIA 70X93CM. . . ..ot e
Mini Coupelle . . ..ot e

Rocaille 17,5cm. . .. ..o
Rocaille 20,5Cm. . .. ..o
Rocaille 23,5Cm. . ..ot
Rocaille creuse 21Cm ... ... oot
Plate 17Cm . ..o
Plate 10Cm . .. ..o
Plate 21Cm. . ..o
Plataceuf 18 cm . ... ... .
Carr€ 23 CIM. o .ot e
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